
BELLINZONESE, ALTO TICINO E MOESANO

Ristorante Albergo Cereda
Sementina | Tel. 091 851 80 80

Ristorante Giardino
Bellinzona | Tel. 091 835 54 24

LOCARNESE E VALLI
 
Ristorante San Bernardo
Contra | Tel. 091 745 19 49

Ristorante Ticinella
Ascona | Tel. 091 791 30 65

LUGANESE

Bistrot del Principe
c/o Villa Principe Leopoldo 
Lugano | Tel. 091 985 88 94

Grotto Serta
Lamone | Tel. 091 945 02 35

Locanda dal Bigatt
Lugano-Paradiso | Tel. 091 985 28 80

Ristorante ai Giardini di Sassa
Lugano | Tel. 091 911 41 11

Ristorante Grotto Antico
Bioggio | Tel. 091 605 12 39

Ristorante La Veranda
c/o Hotel Splendide Royal
Lugano | Tel. 091 985 77 11

Ristorante Parco Paradiso
Lugano-Paradiso | Tel. 091 993 11 11

Ristorante Vitti
Lugano | Tel. 091 605 61 61

Sassa Bistrot & Bar
Lugano | Tel. 091 911 47 41

Seven The Restaurant
Lugano | Tel. 091 290 77 77

Tertianum Parco Maraini
Lugano | Tel. 091 910 31 14

WineBar Vineria Ticinese
Lugano | Tel. 091 921 01 86

MENDRISIOTTO E BASSO CERESIO

Antica Osteria del Leone Barberini 
Mendrisio | Tel. 091 630 06 36

Antico Grotto Ticino 
Mendrisio | Tel. 091 646 77 97

Crotto dei Tigli 
Balerna | Tel. 091 683 30 81

Grotto Loverciano
Castel San Pietro | Tel. 091 646 16 08 

Grotto San Martino
Mendrisio | Tel. 091 646 53 12

Ristorante Bahnhof Keller
Chiasso | Tel. 091 683 90 50

Ristorante Indipendenza
Chiasso | Tel. 091 683 04 04

Ristorante Liceo
Mendrisio | Tel. 091 646 20 22

Ristorante Montalbano 
by Mirko Rainer
San Pietro | Tel. 091 647 12 06

ZURIGO

Ristorante-Salumeria  
La Bottega di Mario
Zurigo | Tel. 044 227 19 22



BELLINZONESE, ALTO TICINO E MOESANO

Ristorante Albergo Cereda
Via Locarno 10 | 6514 Sementina | Tel. 091 851 80 80

Formaggino erborinato allo Zincarlin, manto di Prosciutto crudo Pioradoro 
in crosta di panko su falda di zucca  CHF 20.–

Lasagnetta scomposta ai 36 tuorli, raguletto di Prosciutto crudo Pioradoro 
ed emulsione al basilico    CHF 25.–

Filetto di vitello, Prosciutto crudo Pioradoro e porcini   CHF 48.–

Ristorante Giardino
Via Orico 1 | 6500 Bellinzona | Tel. 091 835 54 24

Risotto mantecato con formaggio dell’Alpe 
e ventaglio di Prosciutto crudo Pioradoro       CHF 25.–



LOCARNESE E VALLI

 

Ristorante San Bernardo
Via Contra 725 | 6646 Contra | Tel. 091 745 19 49

Piadina romagnola con Prosciutto crudo Pioradoro, stracchino e rucola       CHF 21.50

Tortellone fatto in casa ripieno di carciofi e Prosciutto crudo Pioradoro CHF  29.50

Rollé di vitello al Prosciutto crudo Pioradoro cotto a bassa temperatura     CHF 47.50

Ristorante Ticinella
Via Vorame 86 | 6612 Ascona | Tel. 091 791 30 65

Capesante in manto di Prosciutto crudo Pioradoro  
su crema di ceci al rosmarino e pane aromatico  CHF  25.–

Risotto Carnaroli Gran Riserva, cacio e pepe della Maggia,  
filacci di Prosciutto crudo Pioradoro    CHF 26.–

Filetto di manzo in camicia di Prosciutto crudo Pioradoro,  
patate novelle, verdure di stagione     CHF 49.–

LUGANESE

Bistrot del Principe
c/o Villa Principe Leopoldo | Via Montalbano 5 | 6900 Lugano | Tel. 091 985 88 94

Prosciutto crudo Pioradoro, carciofi e burrata    CHF 34.–



Grotto Serta
Via Serta 6 | 6814 Lamone | Tel. 091 945 02 35

Bruschetta con caprino e Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 22.–

Prosciutto crudo Pioradoro e sottaceti    CHF 26.–

Vellutata di porri con crostini e Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 18.50

Pennette con ragù di Prosciutto crudo Pioradoro e funghi,  
sfumate alla vodka    CHF 22.50

Locanda dal Bigatt
Via Carona 41 | 6900 Lugano-Paradiso | Tel. 091 985 28 80

Risotto alla zucca Bio con Prosciutto crudo Pioradoro croccante   CHF 24.–

Ristorante ai Giardini di Sassa
Via Tesserete 10 | 6900 Lugano | Tel. 091 911 41 11

Gambero rosso, crudo Pioradoro, stracciatella di burrata  
e puntarelle croccanti (antipasto)     CHF 27.–

Ristorante Grotto Antico
Via Cantonale | 6934 Bioggio | Tel. 091 605 12 39

Fagottino di Prosciutto crudo Pioradoro, risotto Carnaroli ai funghi porcini, 
miele di castagno e petali di fiore  CHF 28.–

Ristorante La Veranda
c/o Hotel Splendide Royal | Via A. Caccia 7 | 6900 Lugano | Tel. 091 985 77 11

Plin al Prosciutto crudo Pioradoro, porcini e il loro consommé  
e ricotta affumicata   CHF 24.– 



Ristorante Parco Paradiso
Via Carona 27 | 6900 Lugano-Paradiso | Tel. 091 993 11 11

Prosciutto crudo Pioradoro stagionato all’Alpe con tortino  
di Parmigiano 36 mesi e fichi al vin brulé     CHF 24.–

Ristorante Vitti
Via Pretorio 2 | 6900 Lugano | Tel. 091 605 61 61

Pappardelle fresche con julienne di Prosciutto crudo Pioradoro  
e spolverata di pecorino romano   CHF 25.–

Sassa Bistrot & Bar
Via Tesserete 10 | 6900 Lugano | Tel. 091 911 47 41

Focaccia con caciocavallo silano, ‘nduja e Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 26.–

Seven The Restaurant
Via Stauffacher 1 | 6900 Lugano | Tel. 091 290 77 77

Filini freschi all’uovo, zeste di limone e croccante di Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 26.–

Tertianum Parco Maraini
Via Massagno 36 | 6900 Lugano | Tel. 091 910 31 14

Torta salata con mele, noci e formaggio d’Alpe con Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 15.–

Risotto alle castagne, sfoglia di raclette e Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 18.–

WineBar Vineria Ticinese
Quartiere Maghetti 10 | 6900 Lugano | Tel. 091 921 01 86

Crostino Prosciutto crudo Pioradoro e formaggella (2 pz)       CHF 7.50



MENDRISIOTTO E BASSO CERESIO

Antica Osteria del Leone Barberini 
Via Pontico Virunio 1 | 6850 Mendrisio | Tel. 091 630 06 36

Prosciutto crudo Pioradoro con misticanza di radicchio tardivo 
e gocce di aceto balsamico   CHF 24.–

Raviolo di patate ripieno di ricotta e Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 24.–

Filetto di maialino svizzero avvolto nel manto di Prosciutto crudo Pioradoro 
servito con patate saltate e ortaggi   CHF 43.–

Antico Grotto Ticino 
Viale alle Cantine 20 | 6850 Mendrisio | Tel. 091 646 77 97

Prosciutto crudo Pioradoro con gnocco fritto     CHF 24.50

Ravioli di magro con julienne di Prosciutto crudo Pioradoro e porcini    CHF  27.50

Gamberoni lardellati al Prosciutto crudo Pioradoro su crema di ceci    CHF 34.50

Crotto dei Tigli 
Viale A. Tarchini 53 | 6828 Balerna | Tel. 091 683 30 81

Carpaccio di Prosciutto crudo Pioradoro con fichi, scaglie di Greina e cicorietta  CHF 24.50

Diaframma di manzo cotto a bassa temperatura in mantello 
al Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 28.50

Grotto Loverciano
Via ai Grotti 5 | 6874 Castel San Pietro | Tel. 091 646 16 08 

Risotto alla parmigiana con Prosciutto crudo Pioradoro e aceto balsamico  CHF 23.–

Saltimbocca con Prosciutto crudo Pioradoro e tagliatelle  CHF 28.50

Gnocchi fatti in casa con Prosciutto crudo Pioradoro, 
zucchine e concassè di pomodoro  CHF 18.50



Grotto San Martino 
Viale alle Cantine 30 | 6850 Mendrisio | Tel. 091 646 53 12

Prosciutto crudo Pioradoro con fichi   CHF 22.–

Paccheri con funghi porcini, Prosciutto crudo Pioradoro e cime di rapa  CHF 19.–

Ristorante Bahnhof Keller
Via G. Motta 2 | 6830 Chiasso | Tel. 091 683 90 50

Tagliata di Prosciutto crudo Pioradoro con scaglie di Sbrinz d’alpeggio, 
mini-fondue di formaggi svizzeri e focaccine      CHF 24.–

Saltimbocca di pesce persico di lago svizzero  
con Prosciutto crudo Pioradoro e salvia    CHF 32.–

Prosciutto crudo Pioradoro con tagliatelle fresche,  
concassè di pomodoro e basilico    CHF 18.–

Ristorante Indipendenza
Via E. Bossi 2 | 6830 Chiasso | Tel. 091 683 04 04

Gamberoni lardellati al Prosciutto crudo Pioradoro,  
carciofi freschi e patate saltate     CHF 29.–

Risotto al Gin Bisbino e zucca con roselline di Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 28.–

Gnocchi fatti in casa con Prosciutto crudo Pioradoro, asparagi e panna   CHF 24.–

Ristorante Liceo
Via Agostino Maspoli 37 | 6850 Mendrisio | Tel. 091 646 20 22

Cordon bleu di vitello “Pioradoro”
(Prosciutto crudo Pioradoro e formaggio Piora)
pommes lyonnaise e fascetto di fagiolini     CHF 42.–

Risotto carnaroli al Prosciutto crudo Pioradoro mantecato al formaggio Gottardo   CHF 22.–



Ristorante Montalbano by Mirko Rainer
Via Montalbano 34C | 6854 San Pietro | Tel. 091 647 12 06

Prosciutto crudo Pioradoro affettato con la Berkel  
e servito sulla sua stessa coscia (minimo 2 persone)     CHF 24.–

Risotto superfino Carnaroli mantecato alla zucca, tamarindo  
e Prosciutto crudo Pioradoro croccante (minimo 2 persone)      CHF 29.–

Capesante scottate, radicchio tardivo e polvere di Prosciutto crudo Pioradoro      CHF 46.–

ZURIGO

Ristorante-Salumeria La Bottega di Mario
Nüschelerstrasse 6 | 8001 Zurigo | Tel. 044 227 19 22

Tagliere del Mastro Salumiere con Prosciutto crudo Pioradoro CHF 22.–/100g

Focaccia della Bottega con Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 18.–

Vellutata di farina bòna con Prosciutto crudo Pioradoro CHF 14.–

Filetto di lucioperca con Prosciutto crudo Pioradoro  
e insalata di lenticchie CHF 48.–

Porchetta ripiena con Prosciutto crudo Pioradoro CHF 29.–


