
BELLINZONESE, ALTO TICINO E MOESANO

Caseificio Dimostrativo del Gottardo
Airolo | Tel. 091 869 11 80

Locanda Marco
Bellinzona | Tel. 091 290 84 97

Ristorante Albergo Cereda 
Sementina | Tel. 091 851 80 80

Ristorante Diamante
Castione | Tel. 091 829 04 04 

Ristorante Internazionale
Bellinzona | Tel. 091 825 43 33

LOCARNESE E VALLI
 
La Fontana Ristorante & Bar
Locarno | Tel. 091 756 00 79

Ristorante Golf Losone
Losone | Tel. 091 785 11 90

Ristorante San Bernardo
Contra | Tel. 091 745 19 49

Ristorante Ticinella
Ascona | Tel. 091 791 30 65

Trattoria Nuova
Gordola | Tel. 091 745 40 00

LUGANESE

Grotto Serta
Lamone | Tel. 091 945 02 35

Grotto Ticinese 
Cureglia | Tel. 091 967 12 26

Locanda dal Bigatt 
Lugano-Paradiso | Tel. 091 985 28 80

Osteria degli Amici
Figino | Tel. 091 980 10 72

Ristorante Al Barilotto
Lugano | Tel. 091 960 60 90

Ristorante Alpino
Mezzovico | Tel. 091 946 49 96

Ristorante META
Lugano | Tel. 091 994 68 68

Ristorante Parco Paradiso
Paradiso | Tel. 091 993 11 11

Ristorante Vitti
Lugano | Tel. 091 605 61 61

WineBar Vineria Ticinese
Lugano | Tel. 091 921 01 86 

MENDRISIOTTO E BASSO CERESIO

Antico Grotto Ticino
Mendrisio | Tel. 091 646 77 97

Crotto dei Tigli
Balerna | Tel. 091 683 30 81

Grotto Loverciano
Castel San Pietro | Tel. 091 646 16 08 

Grotto San Martino
Mendrisio | Tel. 091 646 53 12 

Ristorante Bahnhof Keller
Chiasso | Tel. 091 683 04 04 

Ristorante Indipendenza
Chiasso | Tel. 091 683 04 04  

ZURIGO

Ristorante-Salumeria  
La Bottega di Mario
Zurigo | Tel. 044 227 19 22



BELLINZONESE, ALTO TICINO E MOESANO

Caseificio Dimostrativo del Gottardo
Via Fontana 3 | 6780 Airolo | Tel. 091 869 11 80

Crostone di pane al Prosciutto crudo Pioradoro e funghi trifolati misti  CHF 25.–

Saltimbocca di cervo con Prosciutto crudo Pioradoro  
accompagnati da spätzli e cavolini di bruxelles  CHF 36.–

Locanda Marco
Via Nocca 20 | 6500 Bellinzona | Tel. 091 290 84 97

Filetto di cervo bardato al Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 42.–

Prosciutto crudo Pioradoro con Formaggio dell’Alpe Piora   CHF 30.–

Ristorante Albergo Cereda
Via Locarno 10 | 6514 Sementina | Tel. 091 851 80 80

Millefoglie di Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 26.–

Risotto Loto alla zucca, gocce di yoghurt  
e polvere di Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 25.–

Gnocchi di patate del piano di Magadino  
con ragù di Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 22.–



Ristorante Diamante
Via San Gottardo 18 | 6532 Castione | Tel. 091 829 04 04 

Pappardelle saltate con cipollotto e Prosciutto crudo Pioradoro  
sfumate al prosecco, caviale grattugiato di formaggio Piora  
in cesto di Parmigiano croccante alla Paprika  CHF 24.–

Hamburger di valdostana alla ticinese con pane alla barbabietola,  
Hamburger di vitello e nocciole tostate, Prosciutto crudo Pioradoro,  
insalata di Cabis, fonduta di formaggio Piora,  
duo di peperoni friggitelli e jalapenos croccanti      CHF 26.–

Ristorante Internazionale
Viale Stazione 35 | 6500 Bellinzona | Tel. 091 825 43 33

Risotto ai 3 Castelli con polvere di Prosciutto crudo Pioradoro  
e pomodori secchi   CHF 23.–

Amatriciana rivisitata con Prosciutto crudo di Pioradoro  
e formaggio Gottardo   CHF 23.–

LOCARNESE E VALLI

 

La Fontana Ristorante & Bar
Via ai Monti della Trinità 44 | 6600 Locarno | Tel. 091 756 00 79

Anello alla noce di Pekan e Farina Bona, Prosciutto crudo Pioradoro,  
mousse di formaggio Vallemaggia, zucca      CHF 26.–

Costoletta d’agnello gratinata alle mandorle, filetto avvolto  
nel Prosciutto crudo Pioradoro, verza, funghi misti, cavolo romanesco,  
sfera di polenta rossa di Ascona     CHF 48.–



Ristorante Golf Losone
Via Gerre 5 | 6616 Losone | Tel. 091 785 11 90

Prosciutto crudo Pioradoro, burrata affumicata, focaccia al rosmarino     CHF 24.–

Ravioli ripieni al Prosciutto crudo Pioradoro e formaggio Piora, mantecati  
con burro del caseificio e con chips di Prosciutto crudo Pioradoro       CHF 29.–

Cordon bleu di vitello svizzero con Prosciutto crudo Pioradoro,  
formaggio Piora, patate arrosto e ratatouille di verdure    CHF 52.–

Ristorante San Bernardo
Via Contra 725 | 6646 Contra | Tel. 091 745 19 49

Piadina fatta in casa con Prosciutto crudo Pioradoro, rucola e squacquerone   CHF 20.50

Tortellone gigante ripieno di Prosciutto crudo Pioradoro  
con salsa ai carciofi  CHF  23.50/28.50

Cordon Bleu di vitello con Prosciutto crudo Pioradoro e formaggio Gottardo   CHF 48.50

Ristorante Ticinella
Via Vorame 86 | 6612 Ascona | Tel. 091 791 30 65

Capesante in manto di Prosciutto crudo Pioradoro  
su crema di ceci al rosmarino e pane aromatico CHF  20.–/25.–

Filetto di manzo in camicia di Prosciutto crudo Pioradoro  
con gratin e verdure di stagione  CHF 49.–

Trattoria Nuova
Via San Gottardo 41 | 6596 Gordola | Tel. 091 745 40 00

Sformato di patate con coccole di Prosciutto crudo Pioradoro  
e fonduta di formaggio Piora      CHF 19.–

Carpaccio di mango, Prosciutto crudo Pioradoro, julienne di porro  
e scaglie di formaggio Piora      CHF 22.–

Involtini di maiale ripieno di formaggio Piora abbracciati  
con Prosciutto crudo Pioradoro, uva bianca e cipolline caramellate al timo    CHF 25.–



LUGANESE

Grotto Serta
Via Serta 6 | 6814 Lamone | Tel. 091 945 02 35

Bruschetta con caprino e Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 22.–

Prosciutto crudo Pioradoro con avocado e fichi   CHF 25.50

Spiedini di gamberoni avvolti nel Prosciutto crudo Pioradoro grigliati  CHF 25.50

Vellutata di porri con crostini e Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 18.50

Pennette con ragù di Prosciutto crudo Pioradoro  
e tuorlo d’uovo sfumato alla Wodka  CHF 22.50

Risotto di Prosciutto crudo Pioradoro croccante   CHF 25.–

Saltimbocca con fesa di tacchino con Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 30.–

Filetti di branzino in crosta di frutta secca, julienne di Prosciutto crudo Pioradoro  
e marmellata di pomodoro  CHF 32.–

Medaglioni di filetto di maiale avvolto nel Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 35.–

Grotto Ticinese
Via ai Grotti 2 | 6944 Cureglia | Tel. 091 967 12 26

Prosciutto crudo Pioradoro e fichi   CHF 26.–

Medaglione farcito ticinese con Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 26.– 

Locanda dal Bigatt
Via Carona 41 | 6900 Lugano-Paradiso | Tel. 091 985 28 80

Risotto alla zucca Bio con Prosciutto crudo Pioradoro croccante   CHF 24.–



Osteria degli Amici
Via Casoro 14 | 6917 Figino | Tel. 091 980 10 72

Ravioli alla parmigiana con Prosciutto crudo Pioradoro croccante 
ed emulsione al basilico   CHF 28.–

Antipasto monti e mare: rotolino di salmone e Prosciutto crudo Pioradoro  
con schiacciata di avocado al lime e crema di bufala  CHF 22.–

Ristorante Al Barilotto
Via Silvio Calloni 18 | 6900 Lugano | Tel. 091 960 60 90

Pioradoro nascosto 
Crocchetta di patate ripiena di Prosciutto crudo Pioradoro  
e formaggio Raclette adagiata su salsa al pomodoro e lime  CHF 18.–

Risotto Pioradoro
Risotto alla zucca con Prosciutto crudo Pioradoro croccante 
e fonduta di Leventina  CHF 20.–

Pizza Pioradoro
Pizza con polpa di pomodoro, rucola, pomodorini cherry, 
mozzarella di bufala e Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 25.–

Ristorante Alpino
Via Morengo 6 | 6805 Mezzovico | Tel. 091 946 49 96

Prosciutto crudo Pioradoro e fichi   CHF 22.– 

Ristorante META
Via Riva Paradiso 2 | 6900 Lugano | Tel. 091 994 68 68

Raviolo al Prosciutto crudo Pioradoro con fonduta al Parmigiano,  
bacche rosse e nocciole caramellate  CHF 28.–



Ristorante Parco Paradiso
Via Carona 27 | 6900 Paradiso | Tel. 091 993 11 11

Prosciutto Crudo Pioradoro stagionato all’alpe con tortino croccante  
ai fichi marinati al Porto     CHF 22.–

Ristorante Vitti
Via Pretorio 2 | 6900 Lugano | Tel. 091 605 61 61

Pappardelle fresche con julienne di Prosciutto crudo Pioradoro  
e spolverata di pecorino romano   CHF 25.–

WineBar Vineria Ticinese
Quartiere Maghetti 10 | 6900 Lugano | Tel. 091 921 01 86

Crostino Prosciutto crudo Pioradoro e formaggella (2 pz)       CHF 7.50

MENDRISIOTTO E BASSO CERESIO

Antico Grotto Ticino 
Viale alle Cantine 20 | 6850 Mendrisio | Tel. 091 646 77 97

Prosciutto crudo Pioradoro con melanzane marinate    CHF 18.50

Gnocchi di patate con crema di zucca e julienne  
di Prosciutto crudo Pioradoro    CHF  16.50/21.50

Filetto di coniglio in foglia di Prosciutto crudo Pioradoro  
con ratatouille e patate rosolate    CHF 27.50



Crotto dei Tigli 
Viale A. Tarchini 53 | 6828 Balerna | Tel. 091 683 30 81

Carpaccio di Prosciutto crudo Pioradoro con fichi,  
formaggio Piora e radicchio  CHF 24.50

Uccelli scapati farciti al Prosciutto crudo Pioradoro e mousseline alla salvia  CHF 28.50

Risotto mantecato al Giumello 2017 e mantello al Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 19.50

Grotto Loverciano
Via ai Grotti 5 | 6874 Castel San Pietro | Tel. 091 646 16 08 

Risotto alla parmigiana con Prosciutto crudo Pioradoro e aceto balsamico  CHF 23.–

Saltimbocca con Prosciutto crudo Pioradoro con risotto alla parmigiana  CHF 29.50

Gnocco fritto con Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 21.–

Grotto San Martino 
Viale alle Cantine 30 | 6850 Mendrisio | Tel. 091 646 53 12

Prosciutto crudo Pioradoro con fichi   CHF 22.–

Paccheri con funghi porcini, Prosciutto crudo Pioradoro e cime di rapa  CHF 19.–

Ristorante Bahnhof Keller
Via G. Motta 2 | 6830 Chiasso | Tel. 091 683 90 50

Tagliatelle al pesto di radicchio e noci con julienne  
di Prosciutto crudo Pioradoro  CHF 18.–

Pizza bianca con mozzarella di bufala, pomodoro fresco,  
basilico e Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 16.–

Tagliata di Prosciutto crudo Pioradoro  
con specilità del Caseificio Rita di Chiasso “Novena Blu”    CHF 18.–



Ristorante Indipendenza
Via Bossi 2 | 6830 Chiasso | Tel. 091 683 04 04

Gamberoni lardellati al Prosciutto crudo Pioradoro,  
carciofi freschi e patate saltate     CHF 29.–

Risotto al Gin Bisbino e zucca con roselline di Prosciutto crudo Pioradoro   CHF 28.–

Gnocchi fatti in casa con Prosciutto crudo Pioradoro, asparagi e panna   CHF 24.–

ZURIGO

Ristorante-Salumeria La Bottega di Mario
Nüschelerstrasse 6 | 8001 Zurigo | Tel. 044 227 19 22

Tagliere di affettati misti del Mastro Salumiere
Apéroplättli mit Tessiner Salumeria Spezialitäten,  
Pioradoro Rohschinken und Käse CHF 18.–/100g

Focaccia Pioradoro
Focaccia oder Panino mit Pioradoro Rohschinken   CHF 18.–

Carbonara Ticinese
Hausgemachte Taglierini mit Stundenei, Pioradoro Rohschinken  
und Kräuterrahm CHF 24.–/34.–

Saltimbocca di Lucioperca e Pioradoro  
Zander Saltimbocca mit Pioradoro Rohschinken,  
Kräuterseitlinge und Weissweinrisotto CHF 48.–

Insalata di cavolo piuma, pere e Pioradoro  
Federkohlsalat mit Birne, Granatapfel und Pioradoro Rohschinken CHF 16.–


